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La capacitacion en cerveceria y destilacion se torna importante en una regién de alta
produccién agricola y buena calidad de aguas, como es la regién del Maule y varias zonas de
Chile. En este contexto, es crucial difundir el conocimiento sobre materias primas que sirvan
Diplomado semipresencial para la obtencién de fermentados aptos para una posterior destilacién y las oportunidades

CERVECERIA de negocios asociadas.
Y DESTILACION

El propdsito del Diplomado en Cerveceria y Destilacidn, incluye la aplicaciéon del proceso
tecnoldgico de fermentacidn y destilaciéon, asi como la gestion negocios a pequena escala,
desarrollando habilidades técnicas y de gestidn en iniciativas emprendedoras.

PROPOSITO

El propdsito de este diplomado y de las actividades curriculares que conforma a este programa, es de:

Entregar herramientas y habilidades técnicas y comerciales para el emprendimiento de negocios de
cerveceria y destilacion a nivel de pequena escala. El propdsito ultimo del Diplomado es que cada estudiante
aprenda haciendo el proceso de produccion de cervezas, destilados y que proponga un emprendimiento
artesanal de cervezas y destilados.

PUBLICO OBJETIVO

El Diplomado en Cerveceria y Destilacion, esta dirigido a personas con o sin grados académico, asi como a
estudiantes de carreras técnicas o profesionales que tengan interés en la elaboracion de cervezas, destilados y
realizar emprendimientos en este ambito. No se requieren conocimientos previos.

MODALIDAD

La modalidad del Diplomado sera semipresencial, las clases tedricas se impartiran en modalidad virtual
combinando sesiones sincronicas a través de Microsoft Teams con horas asincronicas de trabajo autdnomo,
gestionadas mediante la plataforma virtual de la Universidad Catdlica del Maule.

En esta plataforma, se proporcionaran recursos audiovisuales, material didactico, foros de discusion, chats,
envio de talleres, notas y retroalimentacién de actividades, con la finalidad de que los/las participantes puedan
comprender la aplicacion real de los conocimientos adquiridos.

Las clases practicas se realizaran de forma presencial en las instalaciones de la Universidad Catdlica del Maule.

Estas clases se impartiran los sabados de 8:30 - 13:30 horas y las clases sincronicas en modalidad (UCM virtual)
se impartiran los miércoles de 19:00 - 21:.00 horas.



CUERPO ACADEMICO

Claudio Fredes Monsalve - Director del programa

Ingeniero Agronomo. Endlogo. Magister en Horticultura. Especialidad: Vitivinicultura.
Decano y académico de la Escuela de Agronomia UCM.

Actividad Curricular en la que participa: Destileria

Guillermo Fuentes Espinoza

Ingeniero industrial. Asesor Técnico en Proyectos Agro-Industriales de proceso de Gel
de Aloe Vera, Aceites Esenciales, Etanol y Alcoholes de vino y frutas

Actividad Curricular en la que participa: Destileria

Leonardo Contreras Vergara
Ingeniero Agrénomo. Endlogo. Asesor técnico y comercial.
Actividad Curricular en la que participa: Cerveceria

David Villagra Vergara
Profesor. Gestor Curricular Facultad de Ciencias Agrarias y Forestales UCM.

Coordinador Taller de Cereales Fermentados.
Actividad Curricular en la que participa: Cerveceria

Soraya Castro Vera
Ingeniero Agrénomo. Docente en tematicas de gestidn hidrica, gestora tecnoldgica de

la Unidad de emprendimiento Innovador de la DIDTT UCM.
Actividad Curricular en la que participa: Emprendimientos de Cerveceria y Destileria

Enrique Burgos Cornejo

Ingeniero Civil Industrial con un Executive MBA. Centrado en la gestion de calidad e
innovacion.

Actividad Curricular en la que participa: Emprendimientos de Cerveceria y Destileria




REQUSITOS DE POSTULACION

Para postular al programa de Diplomado se debera completar una ficha de inscripcion que sera
evaluada por el Coordinador Académico para su aprobacion, ademas de adjuntar la siguiente

documentacion:

@ Fotocopia de la Cédula de Identidad por ambos lados.

@ Acreditacion de pago del Diplomado.
En el caso que los postulantes superen en ndmero a las vacantes disponibles, se generara una lista de
espera por orden de postulacion, en cuyo caso al no materializarse el pago de matricula de uno de los

seleccionados dentro de los plazos establecidos, éste sera reemplazado por quien siga en la lista de
espera.

VALORES Y MEDIO DE PAGOS

Arancel :$860.000

Para egresado Alumni

Matricula :$ 60.000

UCM y para quienes se
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matriculen hasta el 26

D° Titulo :$ 59.900

en el valor del arancel. de septiembre 2024.




REQUSITOS DE CERTIFICACION

Se entregara un Certificado de Aprobacion otorgado por la Universidad Catdlica del Maule a los
participantes que cumplan con el programa de evaluacion establecido:
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En cada modulo los participantes deberan rendir evaluaciones de conocimiento tedricos y / o trabajos
practicos.

La escala de calificacion corresponde a las notas del 1al 7, con un nivel de exigencia del 60%.
Se exigirda un 75% de asistencia a las actividades programadas.

Deben aprobar el Diplomado con una nota igual o superior a 4,0 (cuatro comas cero).El promedio de
las notas de cada maoédulo correspondera al 100% de la calificacion final del curso.

Tener cancelado la totalidad del arancel.

Una vez que el estudiante haya acreditado el cumplimiento de los requisitos de aprobacion y
compromisos econémicos adquiridos, recibira la certificacion de aprobacion, otorgado por la Oficina
de Titulos y Grados de la Universidad Catdlica del Maule, con el nombre de "Diplomado en Cerveceria
y Destilacion".
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